HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD

)éclinaison sans porc|

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

LES GOUTERS

Produit de saison

Carottes répées BIO
vinaigrette

(%

AB'®

Semaine du 18/03 au 24/03

Croisillon dubarry

Rosette HVE nature

Roulade de volaille
cornichons

Paupiette de veau
forestiére

Tajine de volaille a
|'orange

|

Sauté de porc HVE
Dijonnaise

Sauté de volaille
dijonnaise

Gratin montagnard

Colin meuniére MSC
quartier de citron

Pommes rissolées

Légumes tajine BIO

Semoule BIO

Y
e
®

Farfalles HVE

D
e
®

Salade verte BIO

Gratin de choux
Romanesco et brocolis

Fromage blanc nature
BIO et dosette de sucre

Yaourt aromatisé

Camembert BIO

Vache qui rit

Compote de pommes
HVE

Compote de pommes
banane

Liégeois chocolat BIO

Fruit frais BIO

Fruit frais second choix

Yaourt aromatisé BIO

Petit suisse sucré

Fromage blanc Coulis de
fruits rouges

Lait

Compote de pommes
ananas

Pain

Barre de chocolat BIO

Lait chocolat
Fruit Frais BIO

Madelon chocolat

|

Yaourt aromatisé

Jus multifruits

Pain

Confiture de fraise BIO

L

AB

Fromage blanc nature BIO
et dosette de sucre

Jus de pommes

Palmiers

Petit suisse aux fruits

Jus d'orange
(%

AB

Petit beurre BIO

ﬁ Produit issu de I'agriculture biologique
4

'.3 Produit Label Rouge
Ay

b
Loty

////.

: m Plat végétarien

’

| Plat contenant du porc

Préparé dans notre cuisine

Menu maternelle

Brie Comte Robert

Toutes nos crudités sont rapées et assaissonées au sein de notre cuisine
Nos chefs concoctent I'ensemble des sauces

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'éffectifs (événements, gréves,...)

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Code a saisir : BCR77




@dENU

Convivio

CEuf dur mayonnaise

HORS D'CEUVRE

Gratin de pates,
légumes, haricots
rouges et fromage BIO

Fricassée de volaille a
la diable

PLAT CHAUD

)éclinaison sans porc

MERCREDI

Semaine du 25/03 au 31/03

Coleslaw BIO -

VENDREDI

L%
Salade BIO hollandaise

Gratiné de poisson au
fromage

Escalope de volaille au jus

Beignets de calamar
sauce ketchup

Salade verte

Haricots verts BIO

GARNITURE

Pommes roty

Lentilles

Ratatouille BIO

Gouda BIO Aé’ s

PRODUIT LAITIER
Edam portion

individuel

Fruit frais BIO Fruit frais BIO

a5

DESSERT

Ananas au sirop Fruit frais second choix

Croc'lait BIO

Blchette de chevre
mélange

Compote de pommes
HVE

Compote de pommes
coing coupelle

Créme dessert vanille BIO Ag‘@‘

Cake citron Pavot ) ‘g

Petit suisse aux fruits Lait chocolat

Jus d'orange Compote de poire

LES GOUTERS v
Petit beurre BIO B Pain

Confiture abricot BIO

D

(=

AB

Produit de saison I

- Plat contenant du porc

| -

Produit issu de I'agriculture biologique

m Plat végétarien

’

Préparé dans notre cuisine

!“‘.a Produit Label Rouge

Fromage blanc nature
BIO et dosette de sucre

Jus de pomme

Moelleux nature

(=

AB

Yaourt aromatisé BIO

Jus multifruits

Pain

Pate a tartiner

Lait
L=

AB

Fruit BIO

Brioche boulanger

Menu maternellé

Toutes nos crudités sont rapées et assaissonées au sein de notre cuisine
Nos chefs concoctent I'ensemble des sauces

| & ~tiicina ea rdcania la Arait Aa madifiar lac maniie calan lae Aiffiriltde A'annravicinnnamant at lac variatinne A'dffantife (Audnamante aravac

Brie Comte Robert

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Code a saisir : BCR77




Convivio

HORS D'GEUVRE

| weRcReD

Taboulé BIO

Pommes de terre fagon
piemontaise

emaine du 01/0

S 4 au 07/04

Terrine de saumon sauce
cocktail

Terrine de légumes sauce
cockatil

VENDREDI

Crépe au fromage

Tortellinis ricotta
épinards sauce tomate

PLAT CHAUD

o

)éclinaison sans porc

Poulet réti au jus

Lasagne au saumon

Boulettes de veau sauce
romarin

Nugget's de blé

o

Dos de colin sauce
provencale

PLAT COMPLET
GARNITURE

Gratin de choux fleurs
HVE

Pommes dauphines

A

AB

Duo de carottes et
pommes de terre BIO

Saint Nectaire AOP

PRODUIT LAITIER

Tomme noire

Compote de péche
DESSERT

Compote de pommes

Flan nappé caramel BIO

Mousse chocolat au lait

Moelleux au chocolat

Fruit frais BIO

a8

Fruit

HVE
Palmiers Pate a tartiner Kellogg's choco pop's Barre de chocolat
Jus d'orange Fruit frais BIO m Fruit Jus de pomme
LES GOUTERS
Fromage blanc nature m . ) A, s
BIO et dosette de sucre Lait chocolat Lait BIO AB ! Yaourt aromatisé BIO
Pain Pain
Produit de saison = W; 2
i | Plat contenant du porc Menu maternelle LE CHEF ET SON EQUIPE
Produit issu de I'agriculture biologique 7 Préparé dans notre cuisine Vous SOUHAI,TENT
q % ‘ UN BON APPETIT !
ville
".a Produit Label Rouge Plat végétarien
- B Coms Robert Code a saisir : BCR77

Toutes nos crudités sont rapées et assaissonées au sein de notre cuisine
Nos chefs concoctent I'ensemble des sauces

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'éffectifs (événements, gréves,...)



