Convivio

RESTAURATION AUTHERTIGUE & RESPONSABLE

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD

Déclinaison sans porc

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

LES GOUTERS

Produit de saison

L

AB

@JENU

Brie Comte Robert

MERCREDI

Semaine du 06/04 au 12/04

VENDREDI
A b ad
Concombre BIO nature

Carottes rapées aux
pommes et quatre
épices

Lasagne de légumes
Plat complet

Saucisse HVE grillée

Saucisse de volaille

Sauté de porc HVE au
caramel

Sauté de volaille au

Cordon bleu de volaille

Hachis parmentier de

nature caramel lentilles corail
Epi he HVE
Salade verte Lentilles Riz nature plna;dfabcr:énniee
PLAT COMPLET
e ) A b gl
Carré ligueil Chanteneige BIO AB é Chaource AOP
B Al Petit cotentin Ail et Fines
Mimolette herbes
» 2 . ) k s .
Fruit frais BIO Creme dessert chocolat Fruit frais Cake pépites de

Fruit frais BIO 2

-

37,

Ananas au sirop

chocolat

Miel

Jus d'ananas

Petit suisse nature BIO
et dosette de sucre

Pain

[

AB

Palmiers

Fruit goGter
L%

AB

Yaourt aromatisé BIO

Pate a tartiner
Compote du jour BIO

Lait chocolat

Pain au lait Boulanger
local

Biscuits fourrés fraise

Fruit goGter
L%

AB

Lait BIO

Produit issu de I'agriculture biologique

. Plat contenant du porc

@ Préparé dans notre cuisine

‘@"

Menu maternelle

(> Produit Label R
g:‘\% roduit Label Rouge

m Plat végétarien

Fruits, 1égumes et produits laitiers subventionnés dans le cadre du programme de 1’Union Européenne a destination des écoles

Toutes nos crudités sont rapées et assaisonnées au sein de notre cuisine

Nos chefs concoctent I'ensemble des sauces

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (évenements, gréves,...)

&

Brie Comte Robert
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RESTAURATION AUTHERTIGUE & RESPONSABLE
.

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD

Déclinaison sans porc

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

LES GOUTERS

Produit de saison

AB

@JENU

Cervelas tranché

Paté de volaille

‘@‘

Carottes rapées BIO
vinaigrette

Concombres bulgare

AB

Brie Comte Robert

MERCREDI

Semaine du 13/04 au 19/04

VENDREDI

Pilon de poulet

Merguez sauce

Boulettes de blé fagon

R6ti de dinde mirepoix de

Semoule HVE

terre

NOUVELLE . Pizza au fromage m
AGRICULTURE au jus barbecue thai pommes PP
. . . " . Purée de pommes de
Beignets de brocolis Légumes du tajine Coquillettes Salade verte

Emmental BIO

Camembert

Fromage blanc sucré

Yaourt velouté aux fruits

\.

AB

Kiri BIO creme

*s
A, L
iaisiers P °
¥ Yo
° ad

Fruit frais BIO

Chou a la vanille

Fruit frais BIO AB

Compote du jour BIO

\,

AB

Cake noix de coco

Moelleux nature

Fruit goGter BIO

Carré cacao

Fruit goGter BIO

A

B

Confiture fraise

L¥ Produit issu de I'agriculture biologique

@ Préparé dans notre cuisine

Plat contenant du porc

‘@"

Menu maternelle

A |
Jus d'orange Vache qui rit Compote du jour BIO AB Lait chocolat Fruit goGter
. A ) } Pain au chocolat ) [
B Lait B
Yaourt aromatisé BIO Pain Fromage blanc sucré Boulanger local ait BIO AB
Pain
k.. .d

&

g% Produit Label Rouge m Plat végétarien
aY

Fruits, légumes et produits laitiers subventionnés dans le cadre du programme de 1’Union Européenne a destination des écoles
Toutes nos crudités sont rapées et assaisonnées au sein de notre cuisine
Nos chefs concoctent I'ensemble des sauces

Brie Comte Robert

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (événements, gréves,...)



Convivio

RESTAURATION AUTHERTIGUE & BESPORSABLE

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD

Déclinaison sans porc

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

LES GOUTERS

Produit de saison

AB

¢

> Produit Label Rouge

AJENU

LUNDI

Concombre HVE

Brie Comte Robert

MERCREDI

Semaine du 20/04 au 26/04

Coleslaw HVE 5@“

-

vinaigrette
Carottes HVE rapées A@a Salade mais, iceberg
vinaigrette sauce blanche
Chili Végétarien aux Mouclade a la créeme bad Pépites de poisson MSC e Boulettes d'agneau gk
haricots rouges é . et curry é aux 3 céréales é Palette de porc a la diable sauce tomate é
Réti de dinde a la diable
L L ¥
Riz créole BIO AB %‘ Frites au four ‘@‘ Epinards BIO béchamel AB L@‘ Macaronis BIO Semoule HVE ‘@‘
Pommes vapeur quartier
[
Edam BIO AB w Fromage blanc sucré Saint Nectaire AOP
@ Yaourt velouté aux fruits Mimolette
A bgd
P AB é R ) A gk LT . . . A gl
Fruit frais BIO Créme dessert vanille é Tarte pomme rhubarbe é Fruit frais Brownie Q

Cocktail de fruits

Madelon chocolat
Jus Multifruit

Yaourt aromatisé BIO

Biscuits fourrés vanille

[

Fruit BIO AB

Petit suisse sucré

Confiture Abricot
[

Fruit BIO AB

Lait chocolat

Croissant Boulanger local

Moelleux fraise
Compote du jour BIO

Fromage blanc sucré

Pain / Barre de

chocolat
Fruit
A |
Lait BIO AB
Pain

L™ Produit issu de I'agriculture biologique

Plat contenant du porc

{?ﬁ Préparé dans notre cuisine

m Plat végétarien

e

Menu maternelle

Fruits, 1égumes et produits laitiers subventionnés dans le cadre du programme de 1’Union Européenne a destination des écoles
Toutes nos crudités sont rapées et assaisonnées au sein de notre cuisine
Nos chefs concoctent I'ensemble des sauces

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (évenements, gréves,...)

&

Brie Comte Robert
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Brie Comte Robert Semaine du 27/04 au 03/05
Salade de pates Marco Concombre HVE A@A
Polo vinaigrette
HORS D'CEUVRE 7,
Taboulé
Pavé de poisson blanc AgA Sauté de porc HVE
PLAT CHAUD MSC sauce Robert é

A h g
pe Tortellonis provengale AB é
dijonnaise sauce tomate BIO .Q

Sauté de volaille
dijonnaise

Chipolatas sauce barbecue

Saucisse de volaille sauce
barbecue
Beignets de brocolis ‘@‘ Purée de carottes w

Salade verte

GARNITURE

Riz pilaf BIO s AE’

Carré frais 1/2 sel

Brie pointe BIO
Vache qui rit ‘@‘

Camembert

PRODUIT LAITIER

Flan nappé caramel ‘@‘

Fruit frais BIO
DESSERT

-
. . | |
: = Fruit frais BIO g AB Donut's
gk
G 1 ©

Fruit frais BIO 2

&

Compote w
Fruit Pate a tartiner Pompon cacao Barre bretonne
\ ) (™
Gouda BIO AB Compote Compote Fruit BIO AB
LES GOUTERS \| (™
Pain Lait BIO AB Yaourt aromatisé BIO Lait chocolat
Pain au lait Boulanger
local
Produit de saison 3 hoad
Plat contenant du porc é Menu maternelle
AB\' Produit issu de I'agriculture biologique

Préparé dans notre cuisine
{?J’ p

m Plat végétarien

Fruits, légumes et produits laitiers subventionnés dans le cadre du programme de 1’Union Européenne a destination des écoles

Q"; Produit Label Rouge
A\

Toutes nos crudités sont rapées et assaisonnées au sein de notre cuisine
Nos chefs concoctent I'ensemble des sauces

Brie Comte Robert
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