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Brie Comte Robert

Menus
du 22 au 26 juin

Lundi 22 juin Mardi 23 juin

Radis Pommes de terre vinaigrette
Saucisse de volaille sauce rougail échalotes

Riz nature Paupiette de veau basquaise
Carre d’as ail et fines herbes Haricots verts

Fruit frais Brie

Tarte citron

Mercredi 24 juin Jeudi 25 juin
Salami cornichons Melon

Poulet rotis au jus Pizzas au fromage
Pommes lamelles persillées Salade verte

Pont Lévéque AOP Emmental Bio
Fruit frais Compote

Vendredi 26 juin

Betteraves vinaigrette

Dos de colin sauce basquaise Bonne semaine !
Brocolis

Yaourt nature

Paris Brest
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