AJENU

Convivio Brie Comte Robert Semaine du 04/05 au 10/05
= LUNDI | marDl | MERCREDI . JeuD | VENDREDI

CEuf dur mayonnaise A@.

Salade verte cro(tons et

fromage Salami
HORS D'CEUVRE
Meédaillon de surimi Carottes HVE rapées Al Az .
MSC mayonnaise vinaigrette é Paté de Volaille sans porc

PLAT CHAUD

Falafels BIO sauce
fromage blanc
ciboulette

Escalope de volaille “
panée BIO et dosette de AB ‘@.
ketchup

Colin pané MSC quartier
de citron

Déclinaison sans porc

Salade verte Haricots verts

Lasagnes bolognaises
VBF é

Ratatouille BIO Agb@é w Riz créole BIO Agw

GARNITURE

A Peti i frui A
Emmental BIO AB b@i etit sws;tleoaux ruits AB
PRODUIT LAITIER @-
'. o Petit suisse aux fruits ‘@é
Beignet chocolat gk . gk . . Ak
noisette é Mousse chocolat au lait é Fruit frais é
DESSERT
Fruit frais second choix ‘@‘
Palmiers Pain / Barre de Carré abricot Pain au chocolat
chocolat Boulanger local

A A

AB Fruit Fruit goGter BIO AB

Petit suisse sucré Lait BIO A

L™
Compote du jour BIO Compote du jour BIO AB

LES GOUTERS

Fromage blanc sucré Lait chocolat

e

Produit de saison

Plat contenant du porc w Menu maternelle
L¥ Produit issu de I'agriculture biologique

7 Préparé dans notre cuisine
7 @
g; Produit Label Rouge m Plat végétarien
Brie Comte Robert

Fruits, légumes et produits laitiers subventionnés dans le cadre du programme de 1’Union Européenne a destination des écoles
Toutes nos crudités sont rapées et assaisonnées au sein de notre cuisine
Nos chefs concoctent I'ensemble des sauces

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (événements, gréves,...)



Convivio

RESTAURATION AUTHERTIGUE & BESPORSABLE

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD

Déclinaison sans porc

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

LES GOUTERS

Produit de saison

AJENU

)?/
Taboulé

Pommes de terre fagon
piemontaise

Nugget's de poisson
Dosette de Ketchup

Chili Végétarien BIO
aux haricots rouges .9

Brie Comte Robert

MERCREDI

Semaine du 11/05 au 17/05

VENDREDI

Lamelle Kebab sauce
tomate

)

Haricots beurre
provencale

Riz créole BIO

Pommes lamelles
persillées

)

A aga
Fruit frais BIO AB é
y

Petit suisse aux fruits [
BIO AB Q

Yaourt nature et
dosette de sucre

Emmental BIO

Vache qui rit

L@A

Paris Brest

Cocktail de fruits

Barre de chocolat
Yaourt sucré
Jus de pomme

Pain

Pain au chocolat
Boulanger

Lait

Fruit

Confiture fraise
Lait chocolat
Compote

Pain

| Plat contenant du porc Menu maternelle

&

AE’ Produit issu de I'agriculture biologique Préparé dans notre cuisine

Q% Produit Label Rouge Plat végétarien —
:‘\ e i

Fruits, 1égumes et produits laitiers subventionnés dans le cadre du programme de 1’Union Européenne a destination des écoles

Toutes nos crudités sont rapées et assaisonnées au sein de notre cuisine
Nos chefs concoctent I'ensemble des sauces

Brie Comte Robert

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (événements, gréves,...)



7 I
Convivio @\ Brie Comte Robert Semaine du 18/05 au 24/05
=4 LUNDI | marDl | MERCREDI . JeuD | VENDREDI

L%
Duo de Saucissons Melon BIO ‘@é AB
rJ

Paté de Volaille 15—-

PLAT CHAUD Lasagnes ricotta chevre b@A .. Gratiné de poisson au

L@A Couscous végétarien aux b@A .. R6ti de porc HVE mirepoix
épinards fromage MSC pois chiches de pommes

HORS D'CEUVRE

Déclinaison sans porc

Emincé de poulet LNA FR
sauce a la créme

Salade verte ‘@‘ Purée de carottes ‘@‘ Semoule HVE

GARNITURE

L
Riz créole BIO AB L@‘ Frites au four

Cheeseburger

Fondu président ‘@‘

Tomme noire Pont I'évéque AOP Chanteneige BIO
PRODUIT LAITIER

Tartare aux noix Edam

R %
LA * LA~ e, O
!:‘1':3““‘ o 4 laitiers P *
. .o . e
Cake aux pommes f// w

L%
Compote du jour BIO Fruit frais BIO PR, eB Fruit frais
DESSERT 'é &

[
Fruit frais Fruit frais BIO 2 Abricots au sirop

Croissant Boulanger ae s ) - ! . R g
g Pate a tartiner Biscuits fourrés chocolat Kiri BIO creme AB Barre bretonne
local
Yaourt sucré Lait Yaourt aromatisé Fruit frais Fromage blanc sucré
LES GOUTERS
Fruit frais Compote Compote Pain Fruit frais
Pain

Produit de saison

Menu maternelle

: Plat contenant du porc w

{?ﬁ Préparé dans notre cuisine

AB\' Produit issu de I'agriculture biologique

g‘. Produit Label Rouge m Plat végétarien E
b’

Fruits, 1égumes et produits laitiers subventionnés dans le cadre du programme de 1’Union Européenne a destination des écoles

Brie Comte Robert

Toutes nos crudités sont rapées et assaisonnées au sein de notre cuisine
Nos chefs concoctent I'ensemble des sauces

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (évenements, gréves,...)



g r
Convivio @\ Brie Comte Robert Semaine du 25/05 au 31/05
e LUNDI | MARDI | MERCREDI . seuDl |

VENDREDI
5E K
Coleslaw HVE ‘@‘ Con.cor.nbre BlO AB Pastéeque BIO AB
vinaigrette
HORS D'CEUVRE
Melon
Nugget's de blé Boulettes d'agneau sauce gk ) - Poisson meuniére MSC Aad
PLAT CHAUD ketchup é . tomate é Saucisse HVE grillée quartier de citron é
Déclinaison sans porc Saucisse de volaille nature
Flageolets et haricots Ak ) Ao bl Purée de pommes de A Beignets de choux Ak
verts é Coquillettes BIO AB é terre Q fleurs é
GARNITURE
Petit suisse nature BIO et [
dosette de sucre AB é Camembert
PRODUIT LAITIER
Yaourt aromatisé Tomme noire ‘@‘
-]
Cake marbré ‘@‘ Fruit frais BIO AB Eclair au chocolat w
DESSERT
Edam Palet breton Pain au chocolat Confiture Abricot
Boulanger
Fruit Lait chocolat Yaourt aromatisé Petit suisse sucré
LES GOUTERS
Pain Compote Jus Multifruit Fruit
Pain
Produit de saison

Plat contenant du porc w

{?ﬁ Préparé dans notre cuisine

Menu maternelle
AB\' Produit issu de I'agriculture biologique

g; Produit Label Rouge Plat végétarien
AN
L

Fruits, légumes et produits laitiers subventionnés dans le cadre du programme de 1’Union Européenne a destination des écoles

Brie Comte Robert

Toutes nos crudités sont rapées et assaisonnées au sein de notre cuisine
Nos chefs concoctent I'ensemble des sauces

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (évenements, gréves,...)
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