
Repas susceptibles d’être modifiés en fonction des contraintes 
d’approvisionnement du prestataire. 
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MENUS 
DU 20 AU 24 juillet      

 
Lundi 20 juillet    
 

Rosette tranché 
Poisson meunière quartier citron    
Purée de pomme de terre  
Brie    
Fruit   
  

Mardi 21 juillet    
 
Melon 
Cordon bleu de volaille   
Courgettes provençales    
Yaourt aromatisé   
Novly chocolat       

Mercredi 22 juillet    
 
Salade de riz tomate maïs   
Rôti de porc au jus   
Haricots verts  
Gateau basque   
Tarte citron  
  
 

Jeudi 23 juillet  
 
Pastèque 
Poulet rôti  
Poêlée de légumes du soleil  
Fromage blanc sucré  
Fruits frais  
 

 
Vendredi 24 juillet     
 
Pâté de campagne cornichons  
Coquillettes bolognaises     
Carré président      
Fruit frais    
 

Bonne semaine ! 
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https://lejournalgourmanddesacha.blogspot.com/2012/01/galette-des-rois-aux-marrons-glaces_06.html
https://creativecommons.org/licenses/by-nc-nd/3.0/

