Convivio )

HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD

Déclinaison sans porc

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

LES GOUTERS

Produit de saison

SJENU

Pizza au fromage

MARDI

Brie Comte Robert

Semaine du 01/06 au 07/06

CEuf dur mayonnaise

VENDREDI

Salade verte crodtons
et fromage

Tomates vinaigrette

Poulet roti LNA FR au
jus

Curry de pois chiches
coco

& »

Pavé de poisson blanc
MSC sauce pesto

Chipolatas sauce tomate

Saucisse de volaille nature

Cordon bieu de volaille

Pommes lamelles
persillées

& .
&
&

Semoule HVE

Riz nature

' E E

©:

>

Courgettes sautées

Pates

Ratatouille

Carottes BIO persillées

&
a5

Pommes rissolées HVE E

Fromage blanc nature

v

. . At
Emmental B.IO et dosette de sucre Petit moulé &
3 2 Yaourt velouté aux A@A Carré d'as ail et fines
L g fruits herbes
Donut's E Flan nappé caramel & Fruit frais BIO P ng Cake Vanille 7
. . . g
Créme dessert vanille Fruit frais2 810 AB :
Pain au chocolat Vache qui rit LU RGO Céréales Barre de chocolat
Boulanger chocolat
Lait chocolat Fruit Fromage blanc sucré Lait Lait
Compote Pain Fruit Compote Fruit
Pain

. m Produit issu de I'agriculture biologique

’A" Produit Label Rouge

Fruits, légumes et produits laitiers subventionnés dans le cadre du programme de I’Union Européenne a destination des écoles

Plat contenant du porc

%

m Plat végétarien

Préparé dans notre cuisine

E Menu maternelle

Toutes nos crudités sont rapées et assaisonnées au sein de notre cuisine
Nos chefs concoctent I'ensemble des sauces

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (événements, gréves,...)



-

Convivio )

SMENU

Raita de concombres

Brie Comte Robert

Semaine du 08/06 au 14/06

JEUDI

VENDREDI

Cake Val de Loi ‘& Melon BIO
BIO a la menthe axe valde toire é elon >
HORS D'CEUVRE @
Tomates n?gzzarella Sardine a I'huile
basilic
Aiguillettes de blé m Pépites de poisson sal Haché au boeuf VBF [ Emincé de volaille LNA FR sa L. ) . s
PLAT CHAUD panées MSC aux 3 céréales & sauce barbecue & thym citron S Roti de dinde au jus &
Déclinaison sans porc
Ratatouille BIO m Blé aux petits légumes Macaronis ‘Q‘ Purée de pommes de ‘@‘ Haricots verts BIO
terre
GARNITURE

PRODUIT LAITIER

Semoule HVE

Tomme noire

Coulommiers

Saint Nectaire AOP

Mimolette
. . Créme dessert At e s al . . s a4
Fruit frais chocolat é Fruit frais BIO ‘ m Tarte aux pommes é Beignet abricot é
DESSERT
Compote & Cocktail de fruits £}
Pain Croissant boulanger Céréales Moelleux chocolat Pain
Péte a tartiner Yaourt sucré Lait Yaourt aromatisé Kiri BIO créme
LES GOUTERS
Lait Fruit Compote Fruit Fruit
Compote

Produit de saison

Produit issu de I'agriculture blologique

’.) Produit Label Rouge
A

Plat contenant du porc

/// Préparé dans notre cuisine

m Plat végetarien

Menu maternelle

&

Fruits, légumes et produits laitiers subventionnés dans le cadre du programme de 1’ Union Européenne a destination des écoles
Toutes nos crudités sont ripées et assaisonnées au sein da notre cuisine
Nos chefs concoctent I'ensemble des sauces

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (événements, gréves,...)



gt

Brie Comte Robert

MERCREDI

convivio),  @JENU

/T

Semaine du 15/06 au 21/06
JEUDI

VENDREDI

HORS D'(EUVRE

PLAT CHAUD

Déclinaison sans porc

GARNITURE
PRODUIT LAITIER

DESSERT

LES GOUTERS

Produit de saison

Pommes de terre BIO
fagon piémontaise

Tarte au fromage

L

AB

Tomate et mais
vinaigrette

Melon

&

Pasteque BIO

Pain au lait Boulanger

Poisson meuniére MSC “at Lamelle Kebab ot Pilons de poulet LNA FR E Couscous végétarien aux m . )
quartier de citron é méditerranéenne é tex mex pois chiches BT L) A .‘
Petits pois ‘6‘ Frites au four E Pommes vapeur quartier ‘g Semoule HVE ‘g Salade verte ‘g
Croc'lait BIO m Vache qui rit 810
.« .' . - . .
=N iy
- . - .
‘I . . . . . . . .
Fruit frais é‘ Liégeois chocolat E Beignet framboise E Fruit frais Eclair vanille ‘@‘
e
Compote Péche au sirop &
Barre de chocolat Barre bretonne Emmental Céréales Madeleines
Lait Yaourt aromatisé Fruit Yaourt nature et dosette Fromage blanc nature
X de sucre et dosette de sucre
Compote Fruit Pain Jus de pomme Fruit

Produit issu de I'agriculture biologique

>3 Produit Label Rouge
LR

Fruits, légumes et produits laitiers subventionnés dans le cadre du programme de 1’Union Européenne & destination des écoles

Plat contenant du porc

/// Préparé dans notre cuisine
m Plat végétarien

&

Menu maternelle

Toutes nos crudités sont ripées et assaisonnées au sein de notre cuisine
Nos chefs concoctent I'ensemble des sauces

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (événements, gréves,...)




Convivio)

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD

Déclinaison sans porc

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

LES GOUTERS

Produit de saison

Carottes rapées et
mais BIO vinaigrette

e

Tomates vinaigrette

&JENU
IR

Brie Comte Robert

MARDI MERCREDI

' Semaine du 22/06 au 28/06

Melon HVE

&

&

VENDREDI

Crépe au fromage

.

Salade de pommes de
terre tomates oeuf
sauce tartare

Saucisse de volaille
sauce rougail

Paupiette de veau
basquaise

Lamelle Kebab
méditerranéenne

Pizza au fromage

Dos de colin MSC .,
sauce basquaise

Pommes lamelles

. . A . s St . :
Riz nature ) Haricots verts & persillées HVE Salade verte & Brocolis 80 ng '
\
Yaourt aromatisé BIO AB Pont I'évéque AOP
Fromage blanc sucré E Mimolette ‘@‘
Liégeois vanille E Fruit frais BIO AE Fruit frais BIO AE Compote du jour BIO Ag* Cake aux péches m
< |
Novly chocolat - Compote
- = =
Croissant Boulanger LU Confiture fraise Emmental BIO AB Pate a tartiner
chocolat
Yaourt sucré Lait Fromage blanc sucré Fruit Lait
Fruit Compote Jus d'ananas Pain Fruit
Pain Pain

Produit issu de l'agriculture biologique

'.‘ Produit Label Rouge
A\ 4

Fruits, 1égumes et produits laitiers subventionnés dans le cadre du programme de 1’'Union Européenne a destination des écoles

Plat contenant du porc

/// Préparé dans notre cuisine

m Plat végétarien

L
t/
Menu maternelle

Toutes nos crudités sont rdpées et assaisonnées au sein de notre cuisine
Nos chefs concoctent I'ensemble des sauces

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (événements, gréves,...)




Convivio )

HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD

Déclinaison sans porc

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

LES GOUTERS

Produit de saison

QJENU

LUNDI

Betteraves

oe

Coleslaw BIO - A

4

®

Concombre vinaigrette

Brie Comte Robert

Paté de campagne HVE

) &

Paté de Volaille sans porc

Semaine du 29/06 au 05/07

Rosette tranché

CEuf dur mayonnaise

VENDREDI

Tomate a croquer

Melon HVE

Raviolis au beeuf

»

Tomates farcies au jus

4

Lasagne au saumon

Nugget's de blé

Jambon de dinde froid

&

PLAT COMPLET &

@
£S

Riz nature

Salade verte

A, -

Purée de haricots verts

Chips r

®;

Petit suisse sucré

Yaourt aromatisé

Compote de pomme

A

Coulommier BIO

Yaourt a boire

Fruit BIO

Lait BIO

AB

Fruit

Compote du jour BIO

Yaourt aromatisé BIO

Jus d'orange

Fruit frais BIO Madeleine BIO
Pain au thocolat . . . :
Brioche tranchée Céréales Pain / Barre de chocolat Galette 5t Michel
Boulanger local
\
Fromage blanc sucré Confiture fraise Lait

AB

Petit suisse aux fruits

L%

M8

Fruit BIO

Produit issu de l'agriculture blologique

’.‘ Produit Label Rouge
VoV

Fruits, légumes et produits laitiers subventionnés dans le cadre du prqrg

Plat contenant du porc

/// Préparé dans notre cuisine

m Plat végétarien

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (événements, gréves,...)

&

Menu maternelle

ramme de ’Union Européenne a destination des écoles
outes nos crudités sont rapées et assaisonnées au sein de notre cuisine

Nos chefs concoctent I'ensemble des sauces




