Convivio

RESTAURATION AUTHERTIGUE & BESPORSABLE

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD

Déclinaison sans porc

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

LES GOUTERS

Produit de saison

AB

g% Produit Label Rouge
i
=

@JENU

Salade de pates Marco ;@A
Polo

Pommes de terre fagon
piemontaise

MERCREDI

Tzatziki avec concombres
rondelle

*@‘

Brie Comte Robert

Semaine du 06/07 au 12/07

‘@‘

TorAllas Chips

L%

Tomates BIO basilic
vinaigrett

Melon

Poulet roti NA FR
nature

*@‘

Cordon bleu de volaille

Pizza au fromage

*@‘

Chili con carne VBF

Dos de colin MSC a la
provencale

&

*@‘

Purée de brocolis CE2

Carott s vichy BIO

Boulgour

Salade verte

*@‘

Riz nature

(™

S /B

Haricots verts BIO ail et
persil

Emmental BIO

D
Oo¢

Coulommiers

Yaourt sucré

Fromage blanc nature et
dosett de sucre

Glace a I'eau Mister

AB

. . . Agnh b
Fruit frais Flan nappé caramel Churros au chocolat Freeze @
Compote L@‘ Liégeois chocolat w
- - =
Moelleux nature Pain au lait / Barre de Palet breton Petit b urre biscuit BIO Céréales
chocolat
[ [
Yaourt sucré BIO AB Petit suiss aux fruits Lait chocolat Fromage blanc sucré Lait BIO AB
L% |
Jus multi ruits Fruit BIO Compote du jour BIO Fruit Fruit

L ® Produit issu de I'agriculture biologique

7

= || Plat contenant du porc

’?} Préparé dans notre cuisine
m Plat végétarien

’

‘@ﬁ

Menu maternelle

Villede

~ BRIE "y
COMTE +ROBERT

Toutes nos crudités sont rapées et assaisonnées au sein de notre cuisine
Nos chefs concoctent I'ensemble des sauces

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (évenements, gréves,...)



onvivio

RESTAURATION AUTHERTIGUE & BESPORSABLE

HORS D'CEUVRE

MERCREDI
&

Salade américaine

Coleslaw

Crépe au fromage

Brie Comte Robert

Semaine du 13/07 au 19/07

VENDREDI
&

Pasteque

Tenders de volaille fagon
Kentucky ketchup

PLAT CHAUD Paupiett jjsu veau au A@A

*@‘

Déclinaison sans porc

Colin pané MSC quarti r
de citron

Saucisses knack
végétale

Blé BIO aux peti s

*@‘

Pommes Smile

Epinards branche HVE a la

. N Macaronis HVE
légumes créme
GARNITURE
Riz nature
[
Camembert BIO AB Vache qui rit
PRODUIT LAITIER

Gouda w Petit otentin il et

Fines herbes

Fruit frais BIO

L=
Donut's w Fruit frais BIO AB
DESSERT
[
Fruit BIO 2 AB Compote w
Pain au chocolat . e Ap ) L
Boulanger local Vache qui rit Carré fraise Pate a tarti er BIO AB
Petit suiss sucré Fruit BIO Yaourt ngture et dosett Lait
LES GOUTERS = & sucre
Compote du jour BIO PAIN Jus de raisin Fruit
Pain

Produit de saison

Plat contenant du porc w Menu maternelle

Villede

~ v BRIE "y
COMTE+ROBERT

L ® Produit issu de I'agriculture biologique

Q% Produit Label Rouge Plat végétarien
voLY

’

{?ﬁ Préparé dans notre cuisine

Toutes nos crudités sont rapées et assaisonnées au sein de notre cuisine
Nos chefs concoctent I'ensemble des sauces

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (évenements, gréves,...)



Convivio

Al

MERCREDI

Brie Comte Robert

Semaine du 20/07 au 26/07

VENDREDI

Rosett tranché 6‘ Melon HVE ‘@‘ Pasteque ‘@‘ Concombre vinaigrett ‘@‘
HORS D'CEUVRE
Paté de Volaille sans
porc
PLAT CHAUD Lamelle Kebab ‘@‘ Riz facon cantonais w .’ Merguez sauce tomate L@‘ Accras de poisson ‘@‘ Coquillett s "‘@‘
méditerranéenne végétarien g P bolognaises BIO AB
Déclinaison sans porc
Purée de pommes de Aad Aad Haricots beurre Al . L L Aad
torre é PLAT COMPLET é provencale é Lentill s BIO cuisinées AB é Salade verte é
GARNITURE
[
Chanteneige BIO AB w Chaource AOP

PRODUIT LAITIER

Tartare aux noix

Tomme noire

Fruit frais BIO
DESSERT

Fruit frais second choix A

BIO AB

Cocktail de fruits

Cake ananas

bad Mousse chocolat au
é lait

Créeme dessert praliné

5@!

Pain / Barre de Croissant Boulanger
chocolat local

Yaourt aromatis BIO Petit suiss sucré

LES GOUTERS

Jus de pomme Fruit goGter BIO AB

Brioche tranchée
Lait chocolat
Compote du jour BIO

Confi ure fraise

Céréales

Lait BIO

Fruit

Palmiers
g ,
AB Fromage blanc sucré
Fruit BIO

(=

AB

Produit de saison
| = || Plat contenant du porc

L * Produit issu de I'agriculture biologique ’?} Préparé dans notre cuisine

g% Produit Label Rouge Plat végétarien
Y

’

‘@ﬁ

Menu maternelle

Villede

~v BRIE "y
COMTE+ROBERT

Toutes nos crudités sont rapées et assaisonnées au sein de notre cuisine
Nos chefs concoctent I'ensemble des sauces

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (évenements, gréves,...)



Brie Comte Robert

DdENU

Convivio ’ Semaine du 27/07 au 02/08
—/ | wwxo @ MARDL | MERCREDI gDl | VENDREDI
Tomates BIO L o .
Vinaigrett AB é Radis HVE Croc au sel

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD

Boulett sau boeuf VBF

3@‘

Filet de merlu sauce

*@‘

Couscous BIO végétarien

.0

Salade mais, iceberg
sauce blanche

#@l

Pilon de poulet LNA FR

. L Uy
au jus citron aux pois chiches Navarin de porc HVE FR au jus é
Déclinaison sans porc Navarin de volaille
L% _ L %
Riz BIO a la tomate AB w Purée de brocolis CE2 w Semoule HVE TorAs couleur L@e Petits p is BIO AB L@‘
GARNITURE
ai Al pd - . Ak A lh
Croc'lait BIO AB é Petit suiss aux fruits é Emmental BIO AB é
PRODUIT LAITIER
Rondelé aux noix Yaourt sucré Coulommiers
Beignet framboise w Liégeois chocolat w Fruit frais Cocktail de fruits w Blueberry Cake w
DESSERT

Pain au chocolat

Flan nappé caramel

Fruit frais second choix

Boulanger local

Pain / ConAture fraise

Galett St Michel

Briochett pépite de

chocolat Pain / Micropain doux
; [ ) i . . [ . [
Yaourt sucré BIO AB Fromage blanc sucré Lait Fraise Yaourt aromatis BIO AB Lait BIO AB
=5 GOUIERS Jus multi ruits Fruit goGter BIO X Fruit goGter BIO X Compote Fruit
briquett g AB & AB p

Produit de saison

‘@ﬁ

d
" =) || Plat contenant du porc
e
L ¥

Villede
AB m Préparé dans notre cuisine B R I E
@:% Prodult tabel Rovee m Plat végétarien m %

| COMTE +ROBERT

Toutes nos crudités sont rapées et assaisonnées au sein de notre cuisine
Nos chefs concoctent I'ensemble des sauces

Menu maternelle
Produit issu de I'agriculture biologique

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (évenements, gréves,...)
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