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Déclinaison sans porc

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

LES GOUTERS
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LUNDI

Batonnets de carottes
sauce cocktail

MERCREDI

Brie Comte Robert

Semaine du 31/08 au 06/09

VENDREDI

Tomates au fromage

Concombre vinaigrette ‘@.

Cordon bleu de volaille

Emincé de poulet LNA
FR sauce a l'estragon

Blanquette de poisson
MSC aux petits légumes

‘@‘

Boulettes au beeuf BIO
sauce barbecue

Couscous végétarien
aux pois chiches

Pommes rissolées HVE
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Lait chocolat Yaourt sucré BIO AB Lait BIO AB roztagssl;tizcdzastjcrfe 0 AB Fruit BIO AB
L%
Compote BIO AB Fruit Compote Jus de pomme Pain
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Fruits, 1égumes et produits laitiers subventionnés dans le cadre du programme de 1’Union Européenne a destination des écoles

Toutes nos crudités sont rapées et assaisonnées au sein de notre cuisine
Nos chefs concoctent I'ensemble des sauces

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (événements, gréves,...)
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Coleslaw HVE ‘@‘

MERCREDI

Pasteque

Brie Comte Robert

Semaine du 07/09 au 13/09

Taboulé

VENDREDI

Concombre HVE
bulgare

A 2 L=
Carottes rapées BIO A ‘@‘

mais BIO et fromage
vinaigrette

Nugget's de blé
ketchup é .

Dos de colin MSC a la
créme de curry

R6ti de porc HVE a la

moutarde

R6ti de dinde moutarde a

Paupiette au veau nature

Beignets au calamar et
quartier de citron

B
‘@l
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Pain au lait Boulanger
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I'ancienne
5 . .
Brocolis BIO béchamel ‘@‘ AB Boulgour Riz nature Har;c;tje\;zratlseBIO Puree detsrc;?mes de
Brie roue Chanteneige BIO
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Créeme dessert A Fruit frais BIO - B Fruit frais BIO . gk
chocolat é é Cake citron Pavot é
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Créme dessert vanille .
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Produit issu de I'agriculture biologique

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (événements, gréves,...)

Toutes nos crudités sont rapées et assaisonnées au sein de notre cuisine
Nos chefs concoctent I'ensemble des sauces
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Pastéque

MERCREDI

Brie Comte Robert

Semaine du 14/09 au 20/09

VENDREDI

Gratin de pommes de

terre et choux fleurs au

fromage (Plat complet
végé)

Curry de porc HVE

Curry de volaille

Tomates farcies au jus
(sans porc)

*@‘

5@‘

Cordon bleu de volaille

Colin meuniere MSC
quartier de citron
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Salade verte
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Toutes nos crudités sont rapées et assaisonnées au sein de notre cuisine
Nos chefs concoctent I'ensemble des sauces

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (événements, gréves,...)
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LUNDI

Tzatziki avec
concombres rondelle

‘@‘

MERCREDI

Pizza au fromage

Brie Comte Robert
Semaine du 21/09 au 27/09

Saucisse grillée

Saucisse de volaille
nature

Pavé de poisson blanc
MSC sauce tomate

&

Haché au boeuf VBF
sauce poivre

A g
Chili Végétarien BIO aux AB é
haricots rouges ‘Q

VENDREDI

Salade hollandaise

Emincé bicolore
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Emincé de poulet LNA
FR sauce a la créme
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Haricots blancs a la
tomate

Petits pois
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Créme dessert vanille

Créme dessert caramel
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Gateau aux courgettes
et chocolat

Pain au chocolat
Boulanger
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L%
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Fruit BIO

Carré fraise

Yaourt sucré BIO

Fruit

Céréales
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Compote

Briochette pépite de
chocolat
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Fruits, 1égumes et produits laitiers subventionnés dans le cadre du programme de 1’Union Européenne a destination des écoles

Toutes nos crudités sont rapées et assaisonnées au sein de notre cuisine

Nos chefs concoctent I'ensemble des sauces

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (événements, gréves....)



I Brie Comte Robert
“\QE N | l Semaine du 28/09 au 04/10
Friand au fromage Tomates BIO et feta ‘@‘

HORS D'CEUVRE

Concombre bulgare

Aad By Poulet Thai au lait de . gk " ) . Ak . Ak
PLAT CHAUD Croq fromager coco LNA FR é Merguez grillées nature é Réti de dinde au jus é Fish burger @
Déclinaison sans porc
[ [%
Haricots verts BIO AB ‘@. Riz nature Rostis de légumes ‘@. Fusillis BIO AB ‘@. Pommes roty ‘@‘
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Fruit frais BIO Créme dessert caramel ‘@‘ Fruit frais Cake miel et amandes ‘@‘

DESSERT 3 g
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Croissant Boulanger
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F | JURR . .
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Fruits, 1égumes et produits laitiers subventionnés dans le cadre du programme de 1’Union Européenne a destination des écoles

Toutes nos crudités sont rapées et assaisonnées au sein de notre cuisine

Nos chefs concoctent I'ensemble des sauces

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (événements, gréves,...)
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