Convivio

RESTAURATION AUTHERTIGUE & BESPORSABLE

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD

Déclinaison sans porc

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

LES GOUTERS

Produit de saison

AB

(- Produit Label Rouge
73

JENU

Velouté de potiron

Carottes rapées et L5
mais BIO vinaigrette AB

Concombre vinaigrette

MERCREDI

Salade de pates Marco
Polo

Pommes de terre fagon
piemontaise

Brie Comte Robert

Semaine du 05/10 au 11/10

VENDREDI

Salade suisse BIO AB"

Coleslaw HVE

Carbonara de légumes
et champignons

Cordon bleu de volaille

Lasagne de légumes

Colin pané MSC

Lamelle Kebab
méditerranéenne

Coquillettes BIO

Brocolis béchamel

Salade verte

Courgettes provencale

5@‘

Blé a la tomate

v

S AR

Yaourt sucré BIO

Fromage blanc nature

Munster AOP

Blchette lait mélange

*@é

Yaourt nature et dosette

Petit suisse aux fruits BIO

et dosette de sucre de sucre
Flan nappé caramel w Fruit frais Mousse chocolat noir
Novly chocolat Cocktail de fruits L@e Créme dessert vanille w
Pain Pain au chocolat Briochette pépite de Céréales Pain
Boulanger local chocolat
A - o - . . A ) .
Edam BIO AB Yaourt aromatisé BIO AB Petit suisse sucré Lait BIO AB Confiture fraise
|

Compote Fruit Compote du jour BIO AB Compote Lait

Fruit goGter BIO

AB

L ® Produit issu de I'agriculture biologique

=T |

Plat contenant du porc

Préparé dans notre cuisine
f?/ . m Plat végétarien

*@‘

Menu maternelle

Fruits, légumes et produits laitiers subventionnés dans le cadre du programme de I’Union Européenne a destination des écoles

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (événements, gréves,...)

Toutes nos crudités sont rapées et assaisonnées au sein de notre cuisine
Nos chefs concoctent I'ensemble des sauces

Villede

v BRIE vy

5. COMTE+ ROBERT
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B Produit Label Rouge
72

@JENU

MERCREDI

Brie Comte Robert

Semaine du 12/10 au 18/10

Choux rouges BIO et LY
raisins vinaigrette AB

Betteraves vinaigrette

Ao h

Velouté de légumes
verts BIO

Saute de porc HVE
sauce miel soja

Sauté de poulet sauce
soja

Boulettes de blé sauce
tomate

*@é

Curry de volaille LNA FR

Pennes HVE au fromage
"Ketchup" d'haricots
rouges et betteraves

Filet de poisson MSC
creme d'asperge

Purée de patate douce

Ratatouille BIO

Riz créole BIO

s

Plat complet

Pommes vapeur
quartier

fraise

Moelleux chocolat
. »
Yaourt aromatisé BIO AB

Compote

(

Barre de chocolat BIO

AB

Fromage blanc sucré

Jus d'orange

Pain au lait Boulanger
local

anglaise

*@é

Mousse citron

Mimolette ‘@‘ Mini Babybel Rouge ‘@‘ Emmental h@‘
Saint paulin Gouda
Petit suisse nature et lle flottante créme
Orange BIO coupelle confiture w Blueberry Cake L@e Beignet aux pommes L@.

Céréales

Lait

Fruit

Gelée de groseille

Lait BIO AE'
Fruit
Pain

Emmental
L=
Fruit BIO AB
Pain

L¥1 Produit issu de I'agriculture biologique

|
1| Plat contenant du porc

fﬂf Préparé dans notre cuisine

Menu maternelle

‘@ﬁ

m Plat végétarien

A
%y COMT

Toutes nos crudités sont rapées et assaisonnées au sein de notre cuisine
Nos chefs concoctent I'ensemble des sauces

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (événements, gréves,...)

Villede

BRIE "
E+ROBERT
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(> Produit Label Rouge
7:3

@JENU

MERCREDI

Velouté de l[égumes
variés BIO

Brie Comte Robert

Semaine du 19/10 au 25/10

Paté de campagne HVE

Médaillon de surimi
mayonnaise

T

CEuf dur mayonnaise

Rillettes de sardine

VENDREDI

#@l

Paupiette de volaille
sauce poivrade

Gratiné de poisson au
fromage MSC

Tajine de boulettes a
I'agneau miel abricots

Filet de poulet LNA FR
sauce chasseur

Minis Camemberts
panés

*@‘

"

Carottes BlO a la
créeme

Lentilles

Légumes du tajine

Beignets de brocolis

*@‘

Haricots verts

5@‘

Pont I'évéque AOP

Coulommiers

Fromage blanc nature
et dosette de sucre

Yaourt aromatisé BIO AB.'L@.

Petit suisse nature et
dosette de sucre

Yaourt sucré

Camembert BIO

Tomme noire

N

Liégeois chocolat

Cocktail de fruits

Eclair au chocolat

5@‘

Creme dessert caramel Fruit frais
Croissant Boulanger . -
local g Madeleines Compote Palet breton Céréales
[ [ [
Yaourt aromatisé BIO Lait BIO AB Pain / Pate a tartiner BIO Petit suisse aux fruits BIO Fromage blanc sucré
Fruit goGter Compote Lait Jus de raisin Fruit BIO

L¥1 Produit issu de I'agriculture biologique

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (événements, gréves,...)

.
%? = I Plat contenant du porc

Menu maternelle

‘@ﬁ

Préparé dans notre cuisine
f?f m Plat végétarien

Toutes nos crudités sont rapées et assaisonnées au sein de notre cuisine
Nos chefs concoctent I'ensemble des sauces

Villede

v BRIE vy

5. COMTE +ROBERT
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i
=

Fruits, 1égumes et produits laitiers subventionnés dans le cadre du programme de 1’Union Européenne a destination des écoles
’

@JENU

Carottes rapées mais ;@A

MERCREDI

Brie Comte Robert

Semaine du 26/10 au 01/11

Taboulé

Velouté de légumes

VENDREDI
Ao h
AB &

végétarien

Gratin Dauphinois

paprika

et fromage vinaigrette verts BIO
Tomates vinaigrette Salade de pates au basilic
Cordon bleu de volaille A@A Riz fagon cantonais Pilon de poulet LNA FR au Coquillettes

bolognaises BIO

s

Brocolis BIO béchamel

(™

AB

PLAT COMPLET

*@‘

Salade verte

Petits pois carottes

Salade verte

Brie pointe

Coulommiers

Chantaillou

Tartare ail et fines herbes

Fruit frais

Compote

5@!

Pomme cuite au
chocolat

*@‘

Créeme dessert vanille

Novly chocolat

Fruit frais BIO

3@‘
aB

Donut's

5@!

Pain / Confiture fraise
Yaourt aromatisé BIO

Jus Multifruit

Carré aux pommes
Lait BIO

Fruit

Pain au chocolat
Boulanger local

Fromage blanc sucré
L™

AB

Fruit goGter BIO

Pain / Barre de chocolat
BIO

Petit suisse sucré

Compote

(™

AB

Galette St Michel BIO

Lait chocolat

Fruit

L * Produit issu de I'agriculture biologique

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (évenements, gréves,...)

1| Plat contenant du porc

Menu maternelle

‘@ﬁ

Préparé dans notre cuisine PP
f?/ P m Plat végétarien

Toutes nos crudités sont rapées et assaisonnées au sein de notre cuisine
Nos chefs concoctent I'ensemble des sauces

Villede
v BRIE vy

* COMTE +ROBERT
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